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HAPPY NEW YEAR!

FORSTA SITTNINGEN I K&T:17:00 - 20:00
ANDRA SITTNINGEN I K&T:20:30 - 01:00

Menyn gdlleri Kitchen & Table och J:O'r
Happy Dog room service (tider. - féir du pé plats)

NEWYEAR'S EVE MENU

APPERTIZER
ROkt langa med lGjrom, grdaddfil, ragbrod, brynt smor,
dpple, rddisa

MAIN COURSE

Kalyfilé med potatismuffin, rédvinssky, rostad blomkdl, svartrot,
koruvel, rivet citronskal

DESSERT

Vaniljfylld hjortronmousse med Champagnegelé, hjortrontryffel,
sno- och lakka krisp

VEGETARIAN MENU

APPERTIZER
Viisterbotten Royal med rokt graddfil, syrad rodlok, krasse

MAIN COURSE

Rodbets wellington med rostad blomkdl, svartrot, kérvel, rivet
citronskal och vegetarisk rédvinssas

DESSERT

Vaniljfylld hjortronmousse med Champagnegelé, hjortrontryffel,
snd- och lakka krisp

New Year's e menu: 775 ki/p
Sparkling kids (upp il 12.) 225 k/harn
(Dryck ingar g, ipes i plat
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